Du 17 au 25 septembre 2016, les producteurs bio de votre
région vous invitent a découvrir et déguster leurs produits
en direct dans le cadre de la campagne: Manger Bio et
Local, c’est I’idéal.

Consommer bio et local est doublement intéressant !

Manger bio c’est faire le choix d’une alimentation de
qualité qui garantit des produits sans pesticides, engrais
chimiques de synthése ni OGM.

Les circuits courts qui proposent des produits bio se
développent et sont aujourd’hui largement accessibles et
diversifiés: vente a la ferme, marchés, magasins de
producteurs, AMAP, systémes de paniers, vente en ligne,
restauration collective...

Il existe de nombreuses possibilités de consommer bio et
local prés de chez soi et de prendre sa part dans la
campagne !

Venez le découvrir dans votre département du
17 au 25 septembre 2016.
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« Rendez-vous avec
les producteurs bio
prés de chez vous ! »




Le Grain Paysan

Guyhem BRIZARD et
Sébastien LAURETTE-CHRISTINY
Rousset 05110 Curbans

06 15 43 19 80

L’Architerre

Virginie ARCHIAPATI

Le village 05300 Antonaves
06 08 07 12 77

La Chévrerie de Céiise
Christine et Pierre BUSIN

Les Guérins 05130 Sigoyer
07 82 72 63 61

La ferme de Chabriéres
George MOLETTE et

Emilie ROVELLA

La Blache 05230 Chorges
06 20 69 86 97

Mont’Potager

Eric JOUBERT

Le Village 05500 La Motte en
Champsaur

06 14 39 57 47

Grandes cultures - paysan-boulanger - brasserie

présentation des ateliers « de nos
céréales aux produits finis »

Maraichage

: visite de la ferme (champs et serres) -
échanges - repas partagé tiré du sac

Elevage de chévres

: visite de la chévrerie et explications sur
I'élevage de chévres - participation a la traite du soir
- activités autour des autres animaux - dégustation
de fromages. Prévoir baskets et vétements chauds.

Maraichage et poules pondeuses

: visite de la ferme (poulaillers, champs) -
échanges - dégustation de spécialités aux produits
de la ferme.

Maraichage

: visite des cultures sous serres et de plein
champ - discussion et partage - repas partagé tiré
du sac.

Réservation conseillée.

Pour plus de renseignements contactez

AGRIBIO 05 au 04 92 52 53 35
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La Ferme des Coupairou
Fabien BARBAN

Les Diguiéres 05800 Le Glaizil
06 76 11 25 71

Domaine Saint André
Philippe BILOCQ

Les Gandiéres 05110 La Saulce
06 64 31 54 35

Légumontagne
Sophie JAUSSAUD

Les Faix 05260 Ancelle
06 76 34 92 38

La ferme de Chabriéres
George MOLETTE et

Emilie ROVELLA

La Blache 05230 Chorges
06 20 69 86 97

Bernadette MARAS, Manon
et Jean-Frangois REDIGER
Le Village 05300 Eourres
Terrain a Barret-sur-Méouge
04 92 65 18 39

1 Mini-ferme Pays’en bio de
magasin et dégustation de produits.
152 Boulevard Georges Pompidou, 05000 Gap

04 92 24 29 88

Elevage de moutons et de vaches - Elevage de
porcs sur paille et plein air

: visite de la ferme et dégustation
de nos produits (charcuteries).
Renseignements au 06 76 11 25 71.

Arboriculture et viticulture

: visite de la ferme et échanges sur la
production de fruits et de vins en agriculture
biologique.

Maraichage
: Découverte du maraichage bio de montagne:
visite de la ferme (champs et serres) - échanges et
dégustation de légumes et de pain.
Réservation conseillée.
Maraichage et poules pondeuses
: visite de la ferme (poulaillers, champs) -

échanges - dégustation de spécialités aux produits
de la ferme.

Maraichage et élevage de chévres

: visite de la ferme - des cultures sous serres et
de plein champ - présentation de [|’élevage de
chévres laitiéres - discussion et partage.
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